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Kleine rauereien
im Vormarsch12-13
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élpresso 18/07

Die Mitarbeitercrew der Brauerei Aare-Bier (v.l.): Braumeister Christian Schenkl, René Kéhli, Besitzer Max Herrmann und Geschéftsfithrer Cesare
Gallina. Sie posieren in T-Shirts aus dem Merchandising-Sortiment vor der Abfiillanlage.

«wse: AUCIEINsteiger brauen

erfolgreich Spezialbier

In den letzten Jahren haben Grossbrauereien einige traditionelle
Bierhersteller einverleibt. Nun gibts einen Gegentrend: Immer mehr
kleine Brauereien entstehen und haben mit ihren Spezialbieren

Den August 2006 wird Cesare Galli-
na nie mehr vergessen: [n diesem
Monat kam alles aufs Mal. Beruflich
und privat. Er heiratete, kurz bevor
er zum ersten Mal Vater wurde, Fast
reitgleich eroffnete er als Ge-
~chaftsfiihrer die Brauerei Aare-
Hier in Bargen. «Das war ein ver-
ruckrer Monats, erinnert er sich.
Ein Monat, der unter einem gu-
ren stern stand: Der Nachwuchs

gedeiht, dic Ehe Buft priachtig. Und
auch der Betrieb schreibt erste Er-
folge. Mehr noch:

An den Solothurner Biertagen
erhielt die Brauerei Aare-Bier
insgesamt drei Medaillen.

Das «Weizens ist mit Silber und das
«Kellerfrische gleich mit zwei Bron-
zemedaillen ausgezeichnet worden

grossen Erfolg bei den Konsumenten. Eine von ihnen ist die Brauerei
Aare-Bier aus dem hernischen Bargen. Sie istnoch kein Jahr alt und
hat bereits drei Auszeichnungen fiir ihre Spezialbiere eingeheimst.

(siche Kasten rechts). «Das ist ein
phinomenales Ergebniss, sagt Galli-
na, der bei der Rezeprur der Sieger-
biere mitgewirkt hat. «Wir stellen
insgesamt drei Spezialbiere her und
zwei davon kommen gleich in dic
Ringe. Das ist sensationell.»

Und dabei ist es reiner Zufall,
dass es die Brauerei Aare-Bier aber-
haupt gibt. Max Herrmann, Besitzer
von Grundstiick und Infrastruktur

der Brauerei Aare-Bier, kam bei ¢i-
nem Besuch in Davos auf die Idee.
sAls ich in der Monstein-Brauerei
stand, wusste ich: Das ist e$», erin-
nert sich Herrmann. In Bargen be-
treibt er eine Trocknungsanlage, in
der Ausschussware aus dem Kartof-
felmarkt zu Tierfutter verarbeitet
wird. Aber- «Die Landwirtschaft ist
riickliufig, wir suchien nach einem
zweiten Standbeiny, so Herrmann.
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Besitzer Max Herrmann (links) und Geschéftsfiihrer Cesare Gallina helfen beim Abfiillen. Im Schnitt werden
pro Stunde 2700 Flaschen Bier abgefiillt, etikettiert und in Harassen abgepackt.

Die Braustube kann fiir private Anldsse gemietet werden. Die Miete ist
250 Franken. Wer dazu die Getrinke bezieht, erhélt eine Preisreduktion.

Mit der BrauereiAare-Bier scheint
er die richtige Wahl getroffen zu ha-
ben. Max Herrmann, der lieber im
Hintergrund bleibt, hat mit Cesare
Gallina ein ideales Aushingeschild
gefunden und ihn mit dem Aufbau
der Biermarke beauftragt.

Cesare Gallina ist alles andere als
Bierbrauer. Der gelernte Elektro-
monteur, der sich zurzeit in Be-
triebswirtschaft weiterbildet, hat
sich wihrend zwei Jahren in insge-
samt 16 Brauereien das ndtige
Fachwissen angeeignet. Am lings-
ten war er bei der Brauerei Unser
Bier in Basel, wo er ein mehrmona-
tiges Praktikum absolvierte.

In seinen Lehr- und Wanderjah-
ren hat er sich auf diese Weise Fach-
kompetenz angeeignet. Zusammen
mit Bierbrauer Christian Schenkl
hat er die Rezepturen fiir die drei
Biere Kellerfrisch, Weizen und Am-
ber kreiert. Dabei haben die beiden
die Grundmischung mit den ecige-

nen Geschmacksempfindungen
kombiniert.

«Unsere Biere entsprechen dem
Schweizer Geschmack, weil sie
nicht zu bitter sind»,

ist Cesare Gallina iberzeugt. Das
zeigt der Erfolg: In den ersten acht

Alexandra Leisi tibergibt Cesare Gallina die Silbermedaille fiir sein
Weizenbier. In der Mitte der Organisator der Biertage, Alex Kiinzle.

Monaten sind bereits 100 000 Liter
Bier abgesetzt worden, entweder
via Rampenverkauf oder Direktlie-
ferungen an Restaurants. Das sind
20 Prozent mehr als Gallina budge-
tiert hat. Gekront wird dieser Er-
folg nun mit den beiden in Solo-
thurn ausgezeichneten Bieren.
ruth.marending@gastronews.ch

= Aare-Bier «Kellerfrisch»

4 Das «Kellerfrisch» hat
#3 zwei Bronzemedaillen ge-
wonnen in den Katego-
rien Spezialbier und La-
ger unfiltriert. Es ist ein
schlankes, hopfenbe-
4l tontes Spezialbier. Er-
hiltlich in Flaschen zu
33 ¢l (Fr.1.60) und 50 cl
(Fr.1.80) ab Rampe.

Diese zwei Biere haben drei Medaillen geholt

88 Aare-Bier «Weizen»

Das «Weizen» hat in der Ka-
tegorie Weizen Silber ge-
holt. Es ist ein obergiri-
ges, naturtritbes mit Wei-
/) zenmalz gebrautes Weiss-
- - bier. Durch die obergiri-
O&'—* ge Hefe erhilt es einen
| blumigen Geschmack. Er-
haltlich in Flaschen zu 50
cl (Fr.2.-) ab Rampe.
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Merchandising-Artikel erganzen
das Biersortiment.

Aare-Bier: Facts & Figures
Standort: im Berner Seeland-
Besitzer: Max Herrmann
Geschaftsfiihrer: Cesare Galli-
na

Mitarbeiter: vier, einer davon
gelernter Braumeister
Rampenverkauf: jeden Freitag
von 15 bis 18 Uhr

Braustube: offen jeden Freitag
von 16 bis 24 Uhr
Braumenge: rund 6000 Liter
pro Woche

Absatz: 45 Prozent «Keller-
frisch», 45 Prozent <Amben,
10 Prozent «Weizen»
Investitionen: rund dreieinhalb
Millionen Franken

Kontakt: Brauerei Aare-Bier,
Neuenburgstrasse 42,

3282 Bargen,

Telefon 032 391 00 22,

E-Mail: info@aarebier.ch




