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Neues Bier aus der Region
Die Brauerei Aare Bier in Bargen
steht. Ab ndchster Woche gibt es das
erste Bier zu kaufen. seire6
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Die Brauerei ist betriebsbereit

Die Brauerei Aare Bier in
Bargen ist nun fertig
gebaut. Ab nichster
Woche wird das Bier fiir
den Verkauf gebraut.

TOBIAS GRADEN

Cesare Gallina sagt, er sei etwas
nervos. «Es ist die erste Presse-
konferenz in meinem Leben, die
ich jetzt zu halten habe», erkldrt
der Geschiftsfiihrer der Brauerei
Aare Bier in Bargen. Regionale
Medienleute haben sich im
neuen Gebdude neben der Kar-
toffeltrocknungsanlage  einge-
funden, um zu sehen, wie ab
Ende August das neue regionale
Seeldnder Bier entsteht. Rund
drei Millionen Franken sind in-
vestiert worden, und jetzt blitzen
die nigelnagelneuen Braukessel
des deutschen Spezialisten Kas-
par Schulz aus Bamberg, das
Malz wartet palettweise in 25-Ki-
lo-Sédcken abgepackt, der gerdu-
mige Kiithlraum ist erst mit eini-
gen Flaschen «Probebier» belegt.

Aus je drei verschiedenen
Hopfen- und Malzsorten ent-
steht das Aare Bier, Gallina sagt:
«Wir wollen den Aufpreis gegen-
tiber den herkdmmlichen Bieren
der grossen Marken mit der Qua-
litdt rechtfertigen.».

Gebraut wird nach dem alten
deutschen Reinheitsgebot, die
Anlage dagegen isthochmodern.
So wird der Pfannendunst aus
den Braukesseln nicht etwa ein-
fach an die Umgebung abge-
fithrt, sondern nach dem Prinzip
der Warmeriickgewinnung kon-
densiert.

«Fresh in Time»

Wegen der aufwéndigen Auf-
bauarbeiten hat die Brauerei die
Kundenakquisition noch nicht
abgeschlossen. Die Anzahl der
Orte, an denen es die vorerst drei
Sorten Amber, Kellerfrisch und
Weizen zu kaufen gibt, werde si-
cher noch steigen, so Gallina
(siehe auch Infobox). Mehralsre-
gionale Bekanntheit wird aber
bewusst nicht angestrebt: «Un-
ser Bier wird nicht pasteurisiert
oder mit Konservierungsstoffen
versetzt. Es soll bei uns wie auch
beim Zwischenhéndler nur kurz
gelagert werden, damit es so
frisch wie moglich beim Endkun-
den ankommt», erklart Gallina.
Das sei das Prinzip «Fresh in
Time» — spétestens zwei Wochen
nach dem Abfiilldatum soll das
Bier am Verkaufspunkt sein. So
bietet der Kiihlraum der Brauerei

Hier gibts das
Aare Bier

Restaurants, Pubs:
Aarberg: Ldwen, Luginbiihl
Weine, Commerce, Rossli;
Bargen: Kreuz, Schliissel;
Biel: Pooc; Kallnach: Marti-
nazzi’s Fine Cuisine; Kappe-
len: Kreuz; Lobsigen: Hir-
schen; Siselen: Baren.
Detailhandel:

Aarberg: avec, Kdserei; Stu-
den: Giusto.
Getriankehandel:

Aarberg: Aare Braui; Biel:
Bier/Bienne; Lobsigen: Gehri
Getranke; Lyss: Bula Ge-
tranke; Radelfingen: Heim-
berg Getrénke. (tg)

Platz fiir etwa 10000 Liter Bier,
doch diirfte dieser kaum je ginz-
lich gefiillt sein.

Die Kapazitdten der Brauerei
wirken auf den ersten Blick im-
posant: In den Tankkesseln (wo
das Bier gdrt) haben maximal
52000 Liter Platz, das Sudhaus
fasst 2000 Liter, die Abfiillanlage
schafft 2800 33cl- oder 2200 50cl-
Flaschen pro Stunde. Eine Jah-
resproduktion von 500 000 Litern
ist moglich. Doch im Vergleich

mit anderen ist dies immer noch
eine Kleinbrauerei: «Die wirklich
grossen Betriebe brauen an ei-
nem Tag soviel wie wir in einem
ganzen Jahr», sagt der bayrische
Braumeister Christian Schenkl,
der nach diversen Stationen in
Deutschland und dem Abschluss
der Braumeister-Ausbildung
sein Wissen erstmals einer
Schweizer Brauerei zur Verfii-
gung stellt.

Zwei freudige Ereignisse

Die Presse hatte gestern Gele-
genheit, die ersten Glaser des
neuen Seeldnder Biers zu kosten,
die breite Offentlichkeit kann ih-
ren Durst am 26./27. August
beim grossen Er6ffnungsfest stil-
len. Die Produktion ist nicht nur
«Fresh in Time», sondern auch
«Just in Time»: Ende dieser Wo-
che werden die Etiketten ange-
liefert, am Montag beginnt die
Abfiillung fiir die ersten Kunden-
lieferungen.

Fiir Geschiftsfithrer Cesare
Gallina ist die Er6ffnung der
Brauerei {ibrigens nicht das ein-
zige freudige Ereignis in ndchster
Zeit: Nur wenige Tage spéter er-
wartet seine Frau die Geburt des
gemeinsamen Kindes.

LINK: www.aarebier.ch
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In den Tankkesseln in der neuen Brauerei kdnnen maximal
50000 Liter Bier gdren.



