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Mehr Swissness
im Bierglas

Malz Braugerste wird seit Kurzem in der Schweiz angebaut. Eine
Schweizer Mdlzerei ist indes noch Zukunftsmusik.

# ]

Ein wenig leichter und weniger malzig:
Erstmals fiillt die Bargener Brauerei
Aare Bier ein Lagerbier ab, welches mit
100 Prozent Schweizer Braugerste her-
gestellt wurde. Bisher wurde Gerste
verwendet, die in Deutschland ange-
baut wurde. Im niichsten Jahr kénnte
die Distanz vom Gerstenfeld in die
Braustube praktisch auf null sinken -
wenn die Gerste nicht gemilzt werden
miisste. Dies ist aber derzeit nur in
Deutschland méglich.

Eine Interessengemeinschaft aus
kleinen und mittleren Brauereien setzt

Eigene Braugerste: Cesare Gallina von der Brauerei Aare Bier in Bargen ist zufrieden iiber die Ge
Brauerei wachst. Bis sie in der Schweiz gemalzt werden kann, diirfte aber noch einige Zeit vergehen.

sich derzeit dafiir ein, dass kiinftig auch
in der Schweiz gemilzt werden kann.
Beim Miilzen wird die Gerste zum Kei-
men gebracht, wobei sich bestimmte
Enzyme bilden, die die Stiirke im Korn
16slich machen. Danach werden die
Korner getrocknet. Da Malz ein zentra-
ler Bestandteil des Bieres ist, hat die
Miilzung einen wesentlichen Einfluss
auf die Qualitit des Bieres.

Offene Fragen

Abkldrungen fiir einen Standort bei
Zollikofen sind derzeit am Laufen. Die
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rste, die unmittelbar neben der

Olivier Gresset

Interessengemeinschaft strebt eine
Kleinmilzerei auf einem Bauernhof an.
Bis dort Gerste zu Malz verarbeitet wer-
den kann, diirften aber noch einige
Jahre vergehen. Denn nach den Stand-
ortfragen sind auch noch technische

und finanzielle Fragen zu kliren.
Konnte Braugerste in der Schweiz ge-
milzt werden, wiirde dies nicht nur
kiirzere Transportwege und damit
mehr Nachhaltigkeit bedeuten, sondern
wiire im Sinne von Swissness auch ein
wichtiges Verkaufsargument. tul
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Hopfen und Malz aus der Region

Kleinere Brauereien setzen vermehrt auf Swissness. Neu im Trend ist in der Schweiz angebaute ‘

Braugerste. Zum Vermalzen muss

Glb wogt das Gerstenfeld hinter
Jer Brauerei Aare Bier in Bargen.
In wenigen Tagen wird der Mih-
drescher auffahren und das Feld
shernten. Schweizer Braugerste,
2us der Malz hergestellt wird, st

derzeit moch eine Seltemheits
Wahrend die Grosskonze rethres

Rohstoffeinternational —selbstin
China oder den USA - einkaufen,
machte Aare Bier auf Produkte
zus der engeren Region setzen:

Das Wasser von der Quelle auf

der Bargenschanze, der Hopfen
zus dem solothurnischen Wolf-
wil die Brauhefe ebenfalls aus der

Region Solothurn/Aargau, und

die Gerste ans dem Bernbiet -
und ab nachstem Jahr vom Feld

allerdings

‘Willen.

{ir Cesare Gallina von der Brauerei Aare Bier in Bargen ist Braugerste aus der unmittel-

gend jemand muss schliesslich in-
vestieren», sagt Gallina.

Breites Interesse

Seit lingerem denken deshalb ei-
nige Brauereien intensiv iiber
eine Schweizer Milzerei nach. Im

diese aber nach wie vor ins Ausland transportiert werden. |
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Boot der Interessengemeinschaft
Mittelland-Malz sitzen nicht nur
Kleinbrauereien wie Aare Bier,
sondern auch mittlere wie Egger
Bier in Worb. Egger Bier habe sel-
ber Bauern gesucht, welche fiir
das Unternehmen Braugerste an-

trankehandler der Region, «Es
lduft mehr als sonst», sagt etwa
Bernhard Bula aus Lyss, den das
BT zwischen zwei Lieferungen er-
reichen konnte. Zwar spiire man,
dass viele Leute in den Ferien
seien, doch verglichen mit ande-
ren Jahren werde derzeit rund
ein Fiinftel mehr Mineralwasser
konsumiert.
- Dies bestatigt auch Simon Zys-
set, Zustindiger fiir die Festkoor-
dination bei Engel Getrinke in
iel. Spiirbar sei dies

urst, ) die Ge-
«Uber das ganze Jahr

inweg
diirften sich die Verkaufe ausglei-
chen», vermutet Zysset,

Das durstige Wetter ist auch
bei den regionalen Brauereien
ein Thema. Es werde zwar viel
Bier getrunken, doch die Braue-
rel komme mit dem Liefern gut
nach, sagt Cesare Gallinavon der
Brauerei Aare Bier in Bargen.
Im Frithsommer mit seinen vie-
len Festen sei es oft hektisch,
weil die Brauerei dann direkt lie-
fere, Jetzt aber seien es meist
Privatpersonen, die Bier konsu-

ies mierten, und damit laufe der

nweg.

ter

mit T Ablauf fir uns bere-
chenbarer und einfacher», sagt
Gallina,

Bei den Bieren geht der Trend
derzeit in zwei Richtungen: Ei-
nerseits werden alkoholfreie
Biere qualitativimmerbesser und
damit auch spirbar mehr ver-
kauft. «Einfluss hatte die Senkung
des Promillegrenzwerts auf 0,5»,
erklart Getrankehiandler Bern-
hard Bula. Andererséits entwi-
ckelt die Branche immer mehr
Bier-Mischgetrinke, und stosst
dabei vor allem bei Frauen und
jungen Konsumenten auf Zu-
spruch. tul

Anders als die international

operierenden Grosskonzerne set-
zen Kleinbrauereien wie Aare
Bier auf ein anspruchsvolles,
qualititshewusstes Publikum mit
einem Flair fir Swissness. Ein

Markt, der im Ubrigen noch nicht
ausgeschdpft sei, wie Gallina sagt.
Thm gehe es nicht darum, das Ver-
kaufsgebiet weit tiber das Seeland
hinaus auszudehnen. Doch den
Marktanteil im Seeland, den er
auf rund zwei Prozent schatzt,
méchte er durchaus erhohen.

Der Preis fiir Swissness
Denn ein Publikum wie dieses sei
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bauten, sagt Marcel Egger, Chef | Am
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und in sechster Generation im | Sch
150 Jahre alten Unternehmen.
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durchaus bereit, fiir ein spezielles |

Bier einen hoheren Preis zu zah-

len. Wahrend eine Flasche Bier |

im Supermarkt fiir deutlich unter
einem Franken zu haben ist, kos-

tet der halbe Liter Aare Biernicht |

unter Fr, 1.90.

Dies relativiert den hoheren
Produktionspreis fiir Swissness.
Eine Brauerei, welche sich fiirden
besten erhaltlichen Hopfen ent-
scheidet, lege rund einen Rappen
mehr pro Flasche dafiir aus. Malz
aus Schweizer Gerste, die in der
Schweiz vermalzt wurde, wiirde
mehr als doppelt so viel kosten
wie deutsches Malz, sagt Gallina.
Von den variablen Kosten der

Bierherstellung entfallt der gross- |

te Anteil auf das Malz. Dennoch

. wirde der Laden] preis mit rund
Da-  zehn Rappen pro Flasche mode- |

‘Tat steigen.

Mehr Nachhaltigkeit

Doch schliesslich, sagt Cesare
Gallina, gehe es ihm nicht allein
um Marktanteile, Franken und
Rappen. «Ich frage: Was konnen
wir punkto Nachhaltigkeit tun?
Konnten wir Biogas aus Aarberg.

ter dem Haus beziehen -1
<huere Freud>.» Thomas Uhland

Link: www.bielertagblatt.ch
,O Weitere Artikel zum Thema
mit dem Suchbegriff «Swissness»
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