AMUSE SOIF

Oktober 2006

AMUSE SOIF |

Inserat

Das neueste Bier:
AareBier!

Es kommt aus dem Seeland und wird seit eini-
gen Monaten im neuen 2000-Liter-Sudhaus der
Barger Brauerei mit Wasser von der Schanzen-
quelle gebraut. Geschéftsflihrer Cesare Galli-
nas und Braumeister Christian Schenkls helles
hopfenbetontes «Kellerfrisch», das malzbetonte
«Amber> und das frische «Weizen» gehen derzeit
«fresh in time» weg wie — allerbestes unfiltriertes
und unpasteurisiertes Aarebier eben. Mit einem
Besuch im Seeland verbinden und probieren!
Brauerei AareBier, Neuenburgerstrasse 42,
3282 Bargen,

Rampenverkauf & Braustube, Fr 16-24 Uhr,
Bezugsquellen unter www.aarebier.ch

Der WUMBLER st ein tulpenférmiges, mundge-
blasenes Glas aus béhmischem Keristallglas; kreiert
fir den perfekten Genuss eines edlen Whiskys.

Er kann geschwenkt oder wie ein Kreisel auf dem
Tisch gedreht werden und kehrt immer wieder
auf seinen Standpunkt zuriick.

Das Besondere daran: Durch das Drehen entfaltet
der Whisky sein volles Aroma!

Fiir den Purismus wahrer Gaumenfreuden!

\)umbler

www.wumbler.com

Viel los in der
Schnapsbrennerel

Nicht nur wird bei Matters in Kallnach viel feiner
Schnaps gebrannt (und getrunken). Auch die
viergangigen Seelandmenls mit Live-Programm
in der Brennerei sind immer wieder ein Knul-

ler. Am 21.10. ist American Folk angesagt, am
25.10. Theaterspektakel, am 28.10. Vernissage
mit einem zauberhaften Herbstment, am 18.11.
A capella usw. Jeweils inklusive Uberquellendes
Schnapsbuffet, versteht sich!
Matter-Luginbiihi AG, Unterer Dammweg 2,
3283 Kallnach, 032 392 27 72, Programm
unter www.erlebnis-brennerei.ch
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