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Seelander Bieridee wird konkret

In Bargen entsteht die
Brauerei «Aare Bier».
Schon nichstes Jahr
konnen Durstige ein neues
Seeldnder Bier kosten. Der
kiinftige Brauereileiter Cesa-
re Gallina ist zuversichtlich.

TOBIAS GRADEN

Im kleinen Dorf Bargen bei Aar-
berg gibt es einen Hiigel, die
«Bargen-Schanze». Aus ihr fliesst
eine Quelle, das Wasser hat beste
Qualitdit. Im néchsten Jahr
kommtihm eine besondere Rolle
zu: Es wird Bestandteil des neuen
Seeldnder Biers, des «Aare Bier».

Der Bierfan

Die Idee, eine neue Biersorte
im Seeland zu brauen, kam Max
Herrmann vor rund einem Jahr.
Erbetreibt die Trocknungsanlage
an der Neuenburgstrasse. Herr-
mann fragte seinen Betriebslei-
ter, Cesare Gallina, ob er die Rea-
lisierbarkeit dieser Idee abkldren
und gegebenenfalls die Brauerei
aufbauen wolle. Cesare Gallina
wollte. Seither dreht sich beim
Elektriker alles ums Bier. «Ich
habe mich im Bierwesen ausge-
bildet», sagt er. In einem mehr-
monatigen Praktikum in der Bas-
ler Brauerei «Unser Bier» erlernte
er die praktische Seite, autodi-
daktisch und jetzt noch mit Wei-
terbildungskursen erweitert er
sein betriebswissenschaftliches
Wissen. Das ist nicht ohne Fol-
gen auf seine Trinkgewohnhei-
ten geblieben: «Meine Kollegen
sagen, mit mir kdnne man nicht
mehr normal ein Bier trinken ge-
hen, ich miisse immer degustie-
ren und analysieren.»

Zahlreichen kleinen und mitt-
leren Brauereien hat Gallina ei-
nen Fragebogen geschickt und
sie besucht. Ab welcher Grosse
ist eine Brauerei rentabel? Von
wo beziehen Sie die Rohstoffe?
Welche Investitionen sind notig?
Solcher Art waren die Fragen, die
Gallina den Braumeistern und
Geschiftsfithrern gestellt hat —
«Ich war selber iiberrascht, wie
transparent und hilfsbereit ich
informiert wurde», gesteht Gal-
lina im Nachhinein, «zum Teil
hab ich sogar Einblick in die Ge-
schiftszahlen erhalten.»

2000 Liter pro Tag

Die Offenheit der Brauereien
griindet auf der Annahme, dass
eine weitere kleine Brauerei in der
Schweiz nicht den anderen klei-
nen Marktanteilewegnimmt, son-
dern das Konsumenteninteresse
verstarkt auf spezielle Biere lenkt

y.

Die Biere

Von der Brauerei «Aare
Biery in Bargen wird es zu
Beginn zwei Biere zu kaufen
geben:

- Das halbdunkle Amber ist
das Hauptbier. Gallina: «Es
ist malzbetont, aber leichter
als etwa das Ittinger Klo-
sterbrdu. Es ist siiffig, bern-
steinfarben und frisch.»

- Das «Kellerfrisch» ist ein
helles Bier mit leichter Trii-
bung.

Es soll nicht bei diesen zwei
Sorten bleiben. Geplant sind
ein Weizenbier, ein «Halb-
starkes» mit reduziertem
Alkoholgehalt sowie saiso-
nale Spezialbiere. Allen ge-
mein ist die Natiirlichkeit:
Gebraut wird nach dem
deutschen Reinheitsgebot,
die Biere werden nicht gefil-
tert und nicht pasteurisiert,
Bestandteile sind Malz aus
Deutschland, Biohopfen aus
der Schweiz und Quellwas-
ser aus Bargen. (tg)
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und damit die Biervielfalt in der
Schweiz fordert. Auch fiir die an-
deren Brauer in der Region diirfte
«Aare Bier» keine Konkurrenz dar-
stellen, denn die Brauerei in Bar-
gen wird grosser sein und so an-
dere Absatzkanéle nutzen.
«Zuerst wollten wir ein Sudhaus
miteiner Kapazitdtvon 200 bis 300
Litern planen», so Gallina. Man
habe aber rasch gemerkt, dass
man mit einem geschétzten Ver-
kaufsvolumen von 10000 Litern
pro Jahr die Brauerei nicht profes-
sionell werde betreiben konnen.
So wird die Brauerei «Aare Bier»
nun eine Kapazitdt von etwa 2000
Litern pro Tag aufweisen. Damit
ist die Kapazitit der Brauerei
«Aare Bier» vergleichbar mit jener
im alten Tramdepot in Bern, aber
immer noch deutlich kleiner als
Brauereien wie Felsenau oder Eg-
ger in Worb. Wieviel Bier im ersten
Jahr in Bargen tatsdchlich gebraut
und auch verkauft wird, mag Gal-
lina aber noch nicht abschitzen:
«Ich kann keine Garantien geben,
ich weiss nicht genau, wie sich die
Kunden verhalten werden.» Das
Sudhaus wird vom deutschen
Spezialisten Kaspar Schulz in

Hier kommt sie zu stehen: Cesare Gallina am Standort der kiinftigen Brauerei an der Neuenburgstrasse in Bargen. Bild: René Villars

mehreren  Lastwagenladungen
geliefert. Baubeginn fiir die Brau-
erei ist Mitte November, ab Feb-
ruar soll das Sudhaus eingebaut
werden. Das erste Bier — vorerst
sind zwei Sorten geplant (siehe In-
fobox) — diirfte im Frithsommer
auf den Markt kommen.

Investition fiir die Zukunft
Eine Brauerei ist nicht billig.
Fiir ihren Aufbau samt Flaschen-
abfiillanlage,  Kiihlanhdngern
und Ausschankanlagen fiir Feste
sind grosse Investitionen notig,
genaue Zahlen mochten die Be-
treiber nicht nennen. Die Fach-
kompetenz in der Brauerei sei
gewdhrleistet, so Cesare Gallina,
konnte man doch einen erfahre-
nen Braumeister fiir «Aare Bier»
gewinnen. Mittelfristig sind drei
bis vier Festangestellte geplant,
Vertrieb, Akquisation und Kun-
denkontakt will Cesare Gallina
vorerst selber tibernehmen. An
Leidenschaft fehlt es bei ihm je-
denfalls nicht, wie Details zeigen:
Als Bildschirmschoner seines
Laptops fungieren Bilder von
Sudhdusern, Installationen und
Brauerei-Rohstoffen.



